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Unsere Frühlingsmarmelade ”Rhabarber”

Pünktlich zur Rhabarbersaison präsentieren wir Ihnen stolz unsere neue Frühlings-
marmelade. Rhabarber hat durch seine enthaltende Zitronen-, Apfel- und Oxal-
säure einen eher fruchtig-sauren Geschmack und passt hervorragend zu süßen 
Speisen. Er ist ein echter Figurschmeichler, da er nur 14 Kilokalorien pro 100 Gramm 
enthält und zuckerarm ist. Außerdem beinhaltet er viele wichtige Vitamine und 
Mineralstoffe wie Kalium, Calcium, und Eisen sowie Vitamine C. 

Unsere Marmelade gibt es auch für zu Hause: 130 g à 6,50 €

Our spring jam ”rhubarb”

Just in time for the rhubarb season, we proudly present our new spring jam. Due to 
its high content of citric, malic and oxalic acid, rhubarb has a rather fruity, sour 
fl avour that goes well with sweet dishes. It can be a real body shaper as it contains 
only 14 kilocalories per 100 grams and is low in sugar. It also contains many import-
ant vitamins and minerals such as potassium, calcium and iron as well as vitamin C.

You can also buy our jam for enyoying it at home: 130 g à 6.50 €

Homemade


